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Husets Buffet 2023

Røget laks med rygeostcreme
Hjemmegravad okse med lakrids og syltede rødløg
Tørret nakkefilet af dansk gris med tomatchutney
Røget dyreinderlår med svampemayo
Gravad gulerød med fermenteret peber

Rosastegt kalv fra Grambogård
Mignon af dansk velfærdsgris
Svampefarseret kyllingeoverlår
Små stegte kartofler
Gratineret flødekartofler med Ravost
Timiansauce, bearnaise creme
3 salater
Sæsonens økologiske grøntsager

Ostebræt med danske økologiske oste
Brownie med karamellåg
Trifli med æble

Pris:
Voksne pr. pers. (min. 25 voksne)		  409.-
Børn under 12 år pr pers.			   249.-

5 timers arrangement i eget lokale.
Buffeten strækker sig over 3 timer med seneste starttidspunkt kl. 11:00.

Prisen incl. opdækning, servering samt blomst i årstidens farver. 
Yderligere drikkevarer afregnes efter forbrug.




